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NASZA 
OFERTA DLA

Ciebie
Odkryj unikalne smaki i oryginalne wypieki Cukierni Wadowice, które uświetnią 
najważniejsze momenty w Twoim życiu.
Możesz sam zaprojektować swój wymarzony tort lub skorzystać  
z gotowych wzorów, które posiadamy w naszej ofercie.
Nasza cukiernia oferuje kompleksową obsługę wesel, chrzcin, komunii, urodzin 
oraz innych imprez okolicznościowych w zakresie wyrobów cukierniczych.
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ZAMÓWIENIA 
TORTU
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6 kroków do

Wybierz smak tortu.

Podaj okazję  
lub dla kogo tort ma być przeznaczony.

Wybierz numer 
katalogowy tortu.

Podaj szczegóły  
(np. napis na torcie, kolorystykę,  
jeśli jest inna niż w katalogu).

Określ wielkość  
Przyjmuje się, że jedna porcja tortu to ok. 10 dkg bez dekoracji, czyli tort 
o wadze 1,5 kg przeznaczony jest dla 15 osób. Waga tortu zależy od jego 
smaku, wykończenia i dekoracji, może różnić się od zamówionej o +/- 30 dkg. 
W związku z ręcznym, indywidualnym wykonaniem, zamówiony tort może też 
nieznacznie różnić się wyglądem od prezentowanych na zdjęciach.

Zamów w naszych cukierniach:
http://cukierniawadowice.pl/cukiernie

telefonicznie: 33 873 29 93

biuro@cukierniawadowice.pl

Czas realizacji: do 3 dni

Tort specjalny/artystyczny 
czas realizacji: do 5 dni

Spóźnialskich możemy 
uratować z opresji po 
potwierdzeniu realizacji 
przez dział tortów :)



SMAKI

SMAKI TORTÓW – ŚMIETANOWE

Obłoczek malinowy – biszkopty waniliowe przełożone śmietaną z warstwą malin  
w galaretce.

Malinowo-czekoladowy – biszkopty: waniliowy i czekoladowy przełożone kremem 
czekoladowym z kawałkami czekolady oraz śmietaną z warstwą malin w galaretce.

Porzeczkowo-karmelowy – biszkopty waniliowe przełożone konfiturą z czarnej porzeczki oraz 
połączeniem musu śmietankowego z dodatkiem serka mascarpone i karmelu.

Czarny las – biszkopty czekoladowe przełożone śmietaną czekoladową z wiśniami cherry.

Kinder Bueno – na czekoladowym biszkopcie czekoladowa chrupka z warstwą bitej śmietany, 
następnie biszkopty waniliowe przełożone śmietaną o smaku Kinder Bueno.

Kaprys truskawkowy – biszkopty czekoladowe przełożone śmietaną truskawkową. 

Fantazja malinowa – biszkopty waniliowe przełożone śmietaną malinową.

Oreo – biszkopty czekoladowe przełożone śmietaną z dodatkiem mascarpone i ciastkami Oreo.

Biała czekolada z leśną jagodą – biszkopty waniliowe w połączeniu musu śmietankowego 
z dodatkiem serka mascarpone, chrupki z białej czekolady przełożone żelką z jagód leśnych.

Mango-marakuja – biszkopty waniliowe przełożone śmietanką i żelką o smaku mango 
i marakui.

Ferrero Rocher – biszkopty czekoladowe przełożone śmietaną truskawkową, z chrupką 
Ferrero Rocher, żelką truskawkową oraz śmietaną czekoladową.

Pistacjowy z malinami – biszkopt czekoladowy przełożony śmietaną z warstwą malin 
w galaretce oraz biszkopty waniliowe z kremem pistacjowym na bazie mascarpone.

SMAKI TORTÓW – MASA KREMOWA

Trzy kolory – biszkopt czekoladowy, waniliowy i orzechowy przełożone kremem czekoladowym 
i kawowym.
Czekoladowy – biszkopty czekoladowe przełożone kremem czekoladowym.
Raffaello – biszkopty waniliowe przełożone kremem waniliowym, kokosowym i migdałowym.
Orzechowy – biszkopty orzechowe przełożone kremem kawowym lub orzechowym.
Porzeczkowo-orzechowy – biszkopty orzechowe przełożone konfiturą z czarnej porzeczki oraz 
kremem kawowym.

tortów



Torty
Tort to bogato zdobione ciasto biszkoptowe przekładane masą.  
To obowiązkowy element każdej uroczystości. Urodziny, rocznica ślubu, 
jubileusz – na żadnej z tych okazji nie może go zabraknąć. 

OKOLICZNOŚCIOWE



Torty

Tort w zależności od upodobań Klienta może być udekorowany  
ozdobami wykonanymi z masy cukrowej lub świeżymi kwiatami  
i owocami. Świeże kwiaty i owoce podlegają indywidualnej wycenie.

Minimalna waga tortu: od 1,5 kg.

OKOLICZNOŚCIOWE
dekorowane kremem
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Torty

Wszystkie elementy dekoracji oraz czekoladę wykonujemy  
własnoręcznie z najwyższej jakości surowców naturalnych.

Minimalna waga tortu: od 1 kg.

OKOLICZNOŚCIOWE
dekorowane czekoladą
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Torty dekorowane mogą być również kremem i dekoracjami z masy cukrowej.
Minimalna waga tortu: od 1,5 kg z 1 prostą dekoracją / figurką. 
Tort z dodatkową liczbą dekoracji / figurek minimalna waga: od 2,5 kg.

OKOLICZNOŚCIOWE
w kremie z figurkami

Torty
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Torty dekorowane żelem i owocami to nasza kolejna propozycja dla tych, 
którzy lubią delikatne i lekkie słodkości.

Minimalna waga tortu: od 1,5 kg.

OKOLICZNOŚCIOWE
dekorowane żelem i owocami

Torty
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Torty w masie cukrowej pozwalają na realizację nawet najbardziej oryginalnych 
pomysłów naszych klientów. Masa cukrowa daje niemal nieograniczone możliwości 
tworzenia wyjątkowych dekoracji i efektownych kompozycji, dzięki którym każdy tort 
staje się niepowtarzalny.
Minimalna waga tortu: od 2 kg.

OKOLICZNOŚCIOWE
dekorowane masą cukrową

Torty
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Torty
Przygotowujemy niepowtarzalne torty, dopracowane w najmniejszym szczególe, 
które uświetnią każdą uroczystość rodzinną lub firmową. Na żadnej imprezie nie 
powinno zabraknąć wspaniałego tortu.

Na równi z wyrafinowanym smakiem liczy się także dekoracja. Wszystkie 
dekoracje tworzymy z dbałością o detal, dzięki czemu każdy nasz tort zachwyca 
niepowtarzalnym pięknem.

ARTYSTYCZNE

14



Tworzymy wyjątkowe torty artystyczne dopasowane do charakteru uroczystości oraz 
zainteresowań solenizanta. Mogą mieć formę elegancką, zabawną lub z przymrużeniem oka - 
wszystko według pomysłu naszych Klientów.

Waga tortu w zależności od wykończenia i dekoracji może różnić się od zamówionej o +/- 50 dkg.
Minimalna waga tortu: od 2 kg.

ARTYSTYCZNE
dla dorosłych

Torty
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Dziecko to nasz najbardziej wymagający Klient. Najczęściej wybiera tort z postaciami z bajek, 
filmów czy książek. Wszystkie dekoracje, które wykonujemy, przypominają oryginalne postaci. 
Dodatkowo wykorzystujemy cukrowe dodatki w postaci perełek, posypek.

Nasze torty przygotowywane są z najwyższej jakości składników. Realizujemy pomysły na torty 
dla dziewczynek i chłopców. Waga tortu w zależności od wykończenia i dekoracji może różnić 
się od zamówionej o +/- 50 dkg. Tort spoza katalogu do indywidualnej wyceny.

Minimalna waga tortu od 2 kg.

ARTYSTYCZNE
dla dzieci

Torty
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Polecamy torty ze zdjęciem Jubilata lub fotodekoracje z wykorzystaniem wizerunku ulubionego 
bohatera z bajki lub filmu.
Torty mogą być wykonane w kremie lub w masie cukrowej. Opłatek z nadrukiem dostępny za 
dodatkową opłatą (maks. format A4). 
Dodatkowe dekoracje do indywidualnej wyceny.
Minimalna waga tortu od 1 kg.

FOTOTORTY

Torty
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WESELNE
Tort weselny to szczególny element każdego przyjęcia. Nasze wyroby są wyjątkowe,  
do ich przygotowania wykorzystujemy najwyższej jakości naturalne składniki. 
Proponujemy torty z katalogu lub Klienci mogą przysłać do nas swoją propozycję.  
Jeśli natomiast mają wątpliwości, nasi konsultanci odpowiednio doradzą  
i odpowiedzą na wszystkie pytania.

Torty
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Chrzciny to bardzo ważny dzień dla szczęśliwych rodziców. To uroczystość religijna, którą chcemy 
spędzić z naszą rodziną. Warto ją uświetnić pięknym i pysznym tortem. 
W naszej ofercie znajdują się torty dedykowane na chrzest chłopca i dziewczynki, 
torty z nadrukowanym zdjęciem, a także eleganckie torty tradycyjne.
Minimalna waga tortu: od 2 kg.

NA CHRZEST

Torty
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Planując komunię dziecka, nie można zapomnieć o torcie, który na trwałe zostanie w pamięci 
naszych gości. Wychodząc naprzeciw oczekiwaniom Klientów, proponujemy dekoracje komunijne.  
Tort w kształcie księgi nie może być wykonany w smakach: malinowo-czekoladowy, obłoczek 
malinowy.
Minimalna waga tortu: od 2 kg.

KOMUNIJNE

Torty
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ZAPRASZAMYdo kontaktu

ul. Kościelna 6
Plac Kościuszki 21

ul. Studencka 1

ul. Banacha 45a  
Prądnik Biały – 

Górka Narodowa

ul. Wizjonerów 5 
Osiedle Mieszkaj w Mieście

ul. Kordylewskiego 
okolice sądów i Urzędu Miasta

ul. Grodzka 30

WADOWICE

KRAKÓW

 ul. Niepodległości 7MYŚLENICE 
ul. Strażacka 58KLECZA DOLNA

Cukiernia Wadowice Sp. z o.o.

ul. Strażacka 5
34-124 Klecza Dolna

tel. 33 873 29 93 / 872 27 77

biuro@cukierniawadowice.pl

	 cukierniawadowice

	 cukierniawadowice

www.cukierniawadowice.pl

BIURO

ZAPRASZAMYrównież do naszych cuki�ni


